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LEMON &
GINGER’ADE

ICE MINT STRAWBERRY

Menthe, fraises et fleur d’oranger vous apportent
le plus délicieux remede aux chaleurs de 'été.

INGREDIENTS :
+ 2 capsules de «lce Mint» by SPECIAL.T

(infusion biologique aromatisée)
« 5 belles fraises
« 5 feuilles de menthe
+ 5 gouttes d’eau de Fleur d’oranger
+ 15 cubes de glagon®

PREPARATION :

« Ecrasez les fruits, la menthe et 'eau de fleur d’oranger
dans un petit bol ou un shaker a 'aide d’un pilon a cocktail.
» Filtrez le mélange a I'aide d’une passoire puis versez le jus
dans un récipient adapté aux écarts de température.”
+ Préparez 2 tasses de «lce Mint» by SPECIALT
a l'aide de votre machine.
+ Versez l'infusion chaude dans le récipient,
ajoutez les glagons et mélangez délicatement
pendant au moins 30 secondes.

SERVEZ, DECOREZ VOTRE
VERRE COMME VOUS
LE SOUHAITEZ ET SAVOUREZ.

*Possibilite dutiliser 'accessoire ICE.T

LEMON & GINGER’ADE

Force, fraicheur et douceur unissent leurs vertus
pour ce qui sera certainement le petit plaisir secret
de votre ete !

INGREDIENTS :

+ 2 capsules de «Lemon & Ginger»
by SPECIAL.T (thé vert parfumé)

« 2 cuilleres de miel

« 6 fines tranches de gingembre

« 10 feuilles de menthe

+ 15 cubes de glagon*

PREPARATION :

+ Versez le miel, le gingembre et les feuilles de menthe dans un
récipient adapté aux écarts de température.*
+ Préparez 2 tasses de «Lemon & Ginger» by SPECIALT
a l'aide de votre machine.
» Versez 'infusion chaude dans ce récipient,
ajoutez les glagons et mélangez délicatement
pendant au moins 30 secondes.

SERVEZ, DECOREZ VOTRE
VERRE COMME VOUS
LE SOUHAITEZ ET SAVOUREZ.

*Possibilite dutiliser 'accessoire ICE.T



LEMON FREEZE

(.

RED ROMANCE
REFRESH

LEMON FREEZE

Agrémenté de concombre, ce cocktail savoureux
et désaltérant revisite I'incontournable «Mojito»,
pour une pointe de fraicheur inattendue.

INGREDIENTS :
« 2 capsules de «Lemon Sorbet» by SPECIAL.T

(infusion biologique aromatisée)
« % de citron vert, avec 'écorce (si possible, BIO)
« % de citron, avec I'écorce (si possible, BIO)
» Quelques feuilles de menthe
« 4 tranches de concombre
+ 15 cubes de glagon™

PREPARATION :

« Ecrasez les ingrédients a l'aide d’un pilon a cocktail
et filtrez le mélange a l'aide d’une passoire.

» Versez le jus dans un récipient adapté aux écarts
de température.”

« Préparez 2 tasses de «Lemon Sorbet» by SPECIALT
a I'aide de votre machine.

« Versez l'infusion chaude dans le récipient,
ajoutez les glagons et mélangez délicatement
pendant au moins 30 secondes.

SERVEZ, DECOREZ VOTRE
VERRE COMME YOUS
LE SOUHAITEZ ET SAVOUREZ.

*Possibilite d’utiliser 'accessoire ICE.T




YUZU TONIC

IMPERIAL PASSION

YUZU TONIC

Un cocktail rafraichissant aux notes d’agrumes !

INGREDIENTS :

+ 2 capsules de «Yuzu Bliss»

+ 1/2 Pamplemousse

+ 1dl de Tonic (Type Schweppes)
+ 15 cubes de glagon®

PREPARATION :

+ Pressez un demi pamplemousse.

+ Versez le jus dans un récipient adapté aux écarts de températures.”

« Préparez 2 tasses de «Yuzu Bliss» a 'aide de votre machine.

» Versez infusion chaude dans le récipient et laisser refroidir 1 heure
au réfrigérateur.

+ Ajouter les 15 cubes de glagon ainsi que 1dl de Tonic.

SERVEZ, DECOREZ VOTRE
VERRE COMME VOUS
LE SOUHAITEZ ET SAVOUREZ.

Conseil de préparation :
vous pouvez ajouter des baies
de geniévre pour compléter 'expérience.

*Possibilite dutiliser I'accessoire ICE.T

IMPERIAL PASSION

Avec ces notes acidulées et toniques,
N TS
apportez un peu de peps a vos soirées d’été !

INGREDIENTS :

+ 2 capsules de «Label Imperial»
+ 1 fruit de la passion
+ Quelques feuilles de coriandre

+ 15 cubes de glagon*

PREPARATION :

« Ecrasez I'intérieur d’un fruit de la passion
ainsi que quelques feuilles de coriandre dans un petit bol.
+ Versez dans un récipient adapté aux écarts de températures.”
« Préparez 2 tasses de «Label Imperial» a 'aide de votre machine.
+ Versez l'infusion chaude dans le récipient,
ajoutez les glagons et mélangez délicatement
pendant au moins 30 secondes.

SERVEZ, DECOREZ VOTRE
VERRE COMME VOUS
LE SOUHAITEZ ET SAVOUREZ.

La coriandre peut étre remplacee
P P
par de la menthe selon les gouts.

*Possibilite dutiliser 'accessoire ICE.T



